E] Electrolux

Ventajas y caracteristicas

Steamify®, el vapor que necesitas,
automaticamente

Ahora, el secreto de los chefs

profesionales en tu casa con la nueva funcion
Steamify®. La funcién Steamify® permite introducir la
temperatura de coccioén de tu eleccién y luego ajusta
automaticamente el toque de vapor perfecto que tus
platos necesitan.

Coccion al vacio, cocina como un chef profesional
Los chefs profesionales utilizan desde hace tiempo la
coccion al vacio para obtener resultados perfectos y
uniformes. La funcién de coccién al vacio «SousVide»
lleva esta técnica profesional a tu hogar, para que
puedas crear platos que superen tus propias
expectativas y las de tu familia y amigos.

Horno conectado, controla el horno con lavoz o
desde tu movil

jOk Google! Ya puedes controlar tu horno con la voz a
través del Asistente de Google o desde tu movil con
nuestra app. Programa las recetas y ajusta a distancia
el tiempo y la temperatura de coccién del horno
controlando remotamente todo el proceso de coccion.

Sonda térmica, tus platos preferidos siempre en el punto perfecto

Este horno puede medir la temperatura interna de cualquier pieza de carne o
pescado durante el proceso de coccion, para que puedas disfrutar siempre de
resultados impecables. Cuando el alimento alcanza la temperatura
programada, el horno se apaga automaticamente.

Pantalla tactil, facilidad de uso

La pantalla tactil garantiza la calidad gourmet de todos tus platos siguiendo las
indicaciones del asistente de coccion. Ajusta automaticamente la temperatura
y el tiempo de coccion de una gran variedad de alimentos para ofrecerte un
control preciso y resultados excelentes.

Horno de vapor Negro mate de 70 litros
con limpieza al vapor Clase A++

KOAAS3IWT

SteamPro, el horno de vapor mas avanzado

Tres modos de coccion (vapor, calor y la combinacion de ambos), la funcion
de coccioén al vacio y el asistente de coccion al vapor. Disfruta siempre del
mejor acabado sin perder un apice de sabor y jugosidad interior. Pon a prueba
tus habilidades culinarias.

Horno de vapor SteamPro conectado, display TFT a color, 260 recetas,
coccidn al vacio y asistente de coccién al vapor Steamify, 17 funciones (8 de
vapor), sonda térmica, cierre suave de la puerta de 4 cristales, carriles
telescépicos en 1 nivel, Negro Mate, Clase A++

» Horno independiente

* Horno a vapor multifuncion

» Clasificaciéon energética: A

* Funciones de coccion del horno: Gratinar, Calor inferior, Horneado de pan,
Coccion convencional/tradicional, Descongelar, Leudar masas, Desecar
alimentos, Congelados, 100% vapor (Solo vapor), Gratinar, Alto nivel de
humedad, Bajo nivel de humedad, Nivel de humedad medio, Mantener
caliente, Turbo + Horneado sin extraer la humedad, Funcion Pizza, Calentar
platos, Conservar alimentos, Coccién lenta, Coccién al vacio, Regenerar con
vapor, Steamify, Turbo, Grill Turbo, Funcion Yogur

» Con 3 niveles de coccién

* Funcion Booster

» Sonda térmica para asar piezas de carne

» Recordatorio de limpieza del horno

* Propuesta automatica temperatura

* Memoria de programas

» Programas automaticos por peso

» Regulacién electronica temperatura

* Funcion de extensién del tiempo de coccion

» Seguridad nifios

» Sistema seguridad de desconexion automatica

« Indicadores de calor residual

* Display LCD Multifuncién
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Especificaciones de producto

Tipo

Clase

Temperaturas

Panel

Mandos

Potencia maxima (W)

Funciones de coccién

indice de eficiencia energética
Limpieza

Medidas hueco (mm)
Conectividad

Modelo

Serie

«— min. 1500 —=
L/\JA

HO5VV-F

Horno multifuncién
Clase A++
30°C - 230°C
Display color TFT
Tactil dinamico
3500
Gratinar, Calor inferior, Horneado de
pan, Coccién convencional/tradicional,
Descongelar, Leudar masas, Desecar
alimentos, Congelados, 100% vapor
(Solo vapor), Gratinar, Alto nivel de
humedad, Bajo nivel de humedad,
Nivel de humedad medio, Mantener
caliente, Turbo + Horneado sin extraer
la humedad, Funcién Pizza, Calentar
platos, Conservar alimentos, Coccion
lenta, Coccion al vacio, Regenerar
con vapor, Steamify, Turbo, Grill
Turbo, Funcién Yogur
61.9
Vapor
590x560x550
Si
KOAAS3IWT
900

PSGBOV180DEO000F

Horno de vapor Negro mate de 70 litros
con limpieza al vapor Clase A++

Alto (mm)

Ancho (mm)

Alto interior (mm)
Fondo (mm)

Accesorios incluidos

Alto hueco (mm)

Ancho hueco (mm)

Fondo hueco (mm)

Ancho interior (mm)

Max. Potencia grill (W)

Fondo interior (mm)
Frecuencia (Hz)

Voltaje (V):

Nivel de ruido dB(A)

Cadigo de producto

Consumo energético en modo
estandar (kWh/ciclo)
Consumo energético en circulacion
forzada (kWh/ciclo)

Tipo de cavidad

Fuente de energia

PNC

EAN

(*— min. 150047
N

HOSVV-F

KOAAS3IWT

594
595
0
567
1 Carril TR1LFSTV, Kit para la
comprobacion de la dureza del agua
590

560
550
0
2300
0
50
230
53
KR

0.99

0.52

Grande
Eléctrico
944 184 871
7332543657810

PSGBOV180DE0000G
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